
بهبود عطر و طعم  –فرمولاسیون محصولات غذایی دوره آموزشی 

 سرفصل ها  ساعت 16مدت دوره:
ف یتعار 1

اشکال فلور 2

منابع فلور در غذاها 3

مشخصات فلور 4

فاکتورهاي موثر بر ایجاد و بهبود فلور 5

ایجاد فلور 6

کنش ها وافلورهاي ایجاد شده توسط  7

فلورهاي تولید شده توسط فرآیندها 8

برهم کنش ترکیبات فلور با ترکیب اصلی غذا 9

تولید فلور توسط بیوتکنولوژي 10

تثبیت فلور محصولات غذایی 11

فلور محصولات غذایی مختلف 12
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